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ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ORGANOLEPTIC ANALYSIS

INFORMACION GENERAL DEL PRODUCTO
PRODUCT GENERAL INFORMATION

Caracteristica Dascripcién
A o Characteristic Description
Descripeion del Producte / Product Description:
Meras chilenas seleccionadas en su éptime grade de madurez, o Producto obtenido a partir de moras
frescas, limpias y sanas, de color caracteristico. Congeladas :pifl!ﬂcla enteras, frescas, limpias y sanas.
ripidamente mediante tecnologia IOF (Individual Quick Freezing) Bt Praduct cbtained from whole, fresh, clean
para preservar su integridad, sabor, color y valor nutricional, and healthy blackberries.
Chilean blackbarries selected at their optimal ripeness, fresh, C.a.ra:mra'_suica de la mora madura,
clean and healthy, with characteristic color. Quick Frozen Color negro |:|n|.i.'||‘.hte a ?urpur.“.
IQF (Individual Quick Freezing) technology to preserve their Color Cl'!a ractaristic of ripe blackberry,
integrity, flaver, colnd nutritional value. shiny black to purple.
* Mercade / Market: Exportacion - Canal Retail y Food Service Olor y Sabar :.alracteris:_ico de |:dm°"‘? fre:ca. e
: : ; 3 ulce con ligera acidez, sin clores extranos,
= e i Odor & Taste Characteristic of fresh blackberry,
* Vida Util / Shelf Life: 24 meses a -18°C (0°F) sweet with slight acidity. no off-odors.
24 months at -18°C (0°F)
Firme y jugosa, propia de la fruta
+ Ingredientes / Ingredients: 100% moras / 100% blackberries Toxtura congelada 1QF
+ Origen / Origin: Chile Texture Firm and juicy, typical of IQF
frazen fruit.

Variedad / Variety: Ebana, Tupy, Cherokee y otras
Ebano, Tupy, Cherokee and athers . .
ANALISIS QUIMICO / CHEMICAL ANALYSIS
Pardmaetro / Pararmstsr Especificacién / Specification

Confarme a la legislacion vigente
(UE, FDA, Codex Allmantariua)

Temporada de Cosecha / Harvest Season: Diciembre - Marzo
December - March

A . . Festicidas y Metasles Pesados 7
Instrucciones de Almacenamiento / Storage Instructions: %

Pesticides and Hoavy Metals by . legialat]
Almacenar a -18"C [(0°F). Una vez descongelade, consumir cE'i_fq’,r:E',;g éaa;::x‘;r:g:,ﬁ:i?
durante el dia. No volver a congelar. Grades Brix / Brix B-12 48]
Keep at -18°C (0°F). Once thawed, consume within the day. pH / pH 28-34
Do not refreeze. B

Acider Titulable / Titratable Acidity 1.5 - 2.5% [&c. citrico]

(citric acid)
Humedad / Melsture L 85%

ANALISIS FISICO - COMPOSICION Y TOLERANCIAS ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS
PHYSICAL ANALYSIS - COMPOSITION AMD TOLERAMNCES MICROBIOLOGICAL SPECIFICATIONS
Tamafio de muestra: 500 gramos / Sample size: 500 grams Parimatro Limite Méaximo

Descripeidn / Description Paramater Maximurm Limit
Segun variedad: 8 - 14 mm (promedic)

Componente / Companant Talerancia / Tolerance

Recusnto Aerobios Meséfilos /

T Zin, 1l i : = 50,000 UFCH
amafio (zalibra) / Size (callbar) PR e ) £ 1 mm Mesophilic Asrobic Count 9
Frutos Quebrados / Broken Fruits Minimo de frutos partidos o splastsdos 5% minimo Levaduras y Honges / .
Mimimum af broken or crushed fruits 5% manirmum Yaasts and Molds < 10.000 UFC/g
Frutos 58 / Crushed Frus Fragmented units or prowder 5% mdximm Coliformes Totales / Total Coliforms < 100 UFC/g
Matoria Vogetal Propia / Own Plant Matesial  Hojag, céliz, ramas u otras partes de la planta 1% rmuirima E. =oli 7 E. eoli < 10 UFCig
Losves, calyx, stems or other plant parts 1% manimam
Moteria Viegotal Extrafia / Feroign Plant Materisl  Material ajor o prodcts Dinrra, pisdras, ste.) Ausencia Salmonalls / 25 g Ausencla / Absence
Frasian oot iivwkioosh Hoagmetiis Absance Listeria monocytogenes / 25 g Ausencia | Absance
Cusrpa Extrafe / Foreign Matter Prasenca of insects o fragrmaents Alassencio Staphyl 100 UFCY
aphylococcus aureus - ]

Dafic Mechnico / Mechanical Damage

INFORMACION NUTRICIOMNAL
NUTRITION FACTS

Golpes, magulladuras o sheraciones superficiales

Bruises, cuts or superficial damage

Porcidn: 100 g (apros.) / Serving Size: 100 g (spprox.)

Par 100 g / Par 100 g

5% midrimo
5% maidmum

ENVASE PRIMARIO / PRIMARY PACKAGING

= Formato / Size:

ESPECIFICACIONES DE EMBALAJE / PACKAGING SPECIFICATIONS

ENVASE SECUNDARIO / SECONDARY PACKAGING

-&3_'”‘"

+ Tipo / Type:
Cajn de cartén corrugado 30C

Energis / Enur 43 keal (180 k)
p:::::.,; p.mg:in 149 3016 (13.61 k) /1 x 10 kg Corrugated cardboaard box 30C
Grasac Totales / Totad Fat 059 = Sellads / Seal: =+ Formato / Size:

Carbohidratos Disponibles / 234 Cinta adhesiva azul 4x25kg/1x10kg

Avallabie Carbohydrates X k

Asircarss Totales / Total Sugars sg Blue adhesive tape + Kilos por Caja /

Fibra Dietitica / Dietary Fiber 539 & Vida Util 7 Shelf Life: Kilas per Box: 10 kg

Sodio f Sodium 1ma B4 rdans dexda - Rntnhladu ! Lghnlil_\:g: :
Patasio / Potassium 162 myg fitha db anasade o segun especificacion del cliente
Vitamina C / Vitamin C 21 mg Standard internal label

24 manths from
date of packing

CONTROL DE CALIDAD / QUALITY CONTROL

* Detector de Metales: Todo producto elaborado es somaetido a contral
peor detecter de metales en linea.
Matal Detector: Every product is subjected to an-ia-line metal detector contral.

CERTIFICACIOMES ¥ CUMPLIMIENTO
CERTIFICATIONS & COMPLIANCE

A © & ©

®@ @

oRGImEL N ARGEHES.

¥ GMO Fros: No contiens arganismos
gendilcamente modificados

" Sin Aldrgenos: Producto liore de slérgenos

L

E1mEnt A =
HACCP; Sanema de Andisi de Peligros

y Pumios Ceitiens de Cantrol

U505 SUGERIDOS
SUGGESTED USES

Reposteria: tartas, muffins, rellencs
y decoraciones,

Bokory: pies, muffing, fillings

and decorations.

Holades, yogures y batides.

fee crmam, yogurt and smoathies.

IOF Individuak Congalacidn individual que mantiene
Forma, tenture y volor nutricienal

1OF Individual: Individual frensing that masntsing
shapa, testure and nutritional value,

Calidod Promilum: Moras seloccimonadas,
calibracas y procesadas bajo oftoe seidndares,
Pramunun Cusdity; Séoectad bladoervies,

dotlarshies. Ve i rr.am(-ur.dfau = Confiterla y chocolatoria. callbratod and precessed under high standards,
o Sin Adilves: TOO% natursl, Canfectionary and chocolate. Liotas para Uoar:

sin sglthes, consarvantes ni colerames.

ELABORADD POR:

s

Conirol de Metalew Deiecicr demetsles
on nea de produccsn.

EXPORTADORA SUR BERRIES SpA

Los volores pueden variar segon variedad y condiciones naturales.

Preparaciones gourmet y salsas de frutas.
e paapn'.ntinsn. e frult et
Snocks saludables y coraales.

Hoalthy snacks and cersals.

This technical data sheet complies wi

Reoady te Use: Whele, no preparation needed.
Largao Vido Uil 24 meses de conssrvocidn a -18°C,
Long Shalf Life: 24 months of storage ot - 16°C.
Proceae Controlada: Entrictos esténdares sanitarias
y de inocubdod.,

Controlled Process: Strict sanitary

and food safety standards.

Qe @ @

all international guality

or per customer specification

= Identificacién y Trazabilidad: Timbre detector, atiqueta,
folic corralative, codigo de lote y facha de produccién.
Identification & Traceability: Detector stamp, label,
consacutive number, lot code and production date,

VENTAJAS DEL PRODUCTO
PRODUCT ADVANTAGES

TEMPORADA / ORIGEN
SEASON / ORIGIN

COSECHA f HARVEST
Diciembre - Marzo
Decernber - March

ORIGEN / ORIGIN
Chile

Chile

Pais Exportador
Exparting Country

Eata ficha tacnica o refononciel,

standards and is for commercial relarence anly.



