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100% NATURAL

CEREZA 1QF ENTERA @ B
IQF CHERRIES WHOLE s ety

INFORMACION GENERAL DEL PRODUCTO
PRODUCT GENERAL INFORMATION

Deseripeién del Produete / Preduct Deseription:

Cerezas seleccionadas en su Sptime grade de madurez, lavadas,
despaillladas, enteras y congeladas rapidamente mediante
tecnolagia IQF (Individual Quick Freezing) para preservar su
textura, sabor, color y valor nutricional.

Cherries selected at their optimal degree of ripeness, washed,

stemmed, whale and individually quick frezen (IOF) to
presarve their texture, flaver, celor and nutritional value.

Marcado / Market: Exportacion - Canal Retail y Food Service
Expart - Retail and Food Service Channel
Vida Uil / Shalf Life: 24 meses a -18°C (0°F)
24 months at ~18°C (0°F)

Ingredientes / Ingredients: 100% cereza
100% cherries

Origen / Origin: Chila

Variedad / Variety: Lapinsg, Santina, Bing

Temporada de Cosecha / Harvest Season:

MNoviembre - Enero / November - January

Instrucciones de Almacenamiento / Storage Instructions:
Almacenar a -18°C (0°F). Una vez descongelado, consurmir
durante el dia. Mo velver a congelar.

Keep at -183°C {0°F). Once thawed, consume within the day.
Do not refreeze.

ANALISIS FISICO - COMPOSICION Y TOLERANCIAS
PHYSICAL ANALYSIS - COMPOSITION AND TOLERANCES

NO PRESERVATIVES

ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ORGANOLEPTIC ANALYSIS

Caracteristica
Characteristic

Apariencia
Appearance

Caolor
Color

Olor y Sabor
Odor & Taste

Taxtura
Textura

ANALISIS QUIMICO / CHEMICAL ANALYSIS

QUCTD
7’ & o %

CHILE
PREMIUM

QuALITY
Ak k&

PRODUCTO DE CHILE
CHILEAN PRODUCT
CALIDAD PREMIUM
PREMIUM QUALITY

Descripeidn
Description
Cerezas enteras, limpias, sin tallos,
de color rojo escuro brillante.

Whole cherries, clean, without stems,
with bright dark red color.

Rojo oscuro uniforme.
Uniform dark red.

Caractaristico de cereza fresca,
dulee, ligeramente acido.
Characteristic of fresh charry,
swaot, slightly acidic.

Firme y jugosa, propia de la cereza
congelada IQF.

Firm and juicy, typical of IQF
frozen cherry.

Pardmetra / Pararmeter Especificacidn / Specification
“Brix / *Brix 16 = 22 “Brix
pH / pH 32-40
Acidez Titulable / Titratable Acidity 0.4 - 0,8 % (4c. citrico)
{citric acid)
Humadad / Moisturs =85 %

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS
MICROBIOLOGICAL SPECIFICATIOMNS

Tamafic de muestra: 500 gramos / Sample size: 500 grams

Compenente / Compenent Descripcion / Description Tolerancia f Tolerance
Tamafo [didmetro) / Size (diamater] 18 - 26 mm +10%
Frutes Quebrados / Broken Fruits hiiximo / Maximmam 5 % mdximo

Ausencia / Absence
Ausencia / Absence

Materia Extrafia / Foreign Matter Ausencia f Absence

Cuerpo Extrafio/ Foreign Matter Ausencia f Absence

5% mimo

5% maximum

‘Golpes, magulladuras o alteraciones
suparficiales / Bruises or superficial damage

INFORMACION NUTRICIONAL
NUTRITION FACTS

Porcidn: 100 g [aprow.) / Serving Sice: 100 g (approx.)

Dafic Mecinico / Mechanical Damage

ENVASE PRIMARIO / PRIMARY PACKAGING

Pardmetro / Parameter

Recusnts Asrcbios Messfilos /
Masophilic Asrobic Count

Levaduras y Hongos f Yeasts and Molds
‘Coliformes Totales / Total Coliforms

E. coli F E, coli

Salmonella £ 25 g

Listeria monocytogenes / 25 g
Staphylooccous aureus

ESPECIFICACIONES DE EMBALAJE / PACKAGING SPECIFICATIONS

ENVASE SECUNDARIO / SECONDARY PACKAGING

Por 100 g / Par 100 g = Tipo / Type:
Energia / Energy 63 kecal (284 k1) Bolsa de polistilenc Azul /
Proteinas / Protein 10g Caja carton Kraft
Grasas Totales / Total Fat 02g Blue polyethylene bag /
Grasas Saturades / Seturated Fat 00g Kraft cardboard box
Carbohidratos Disponibles * Formatos Disponibles /
Avallable Carbohydrates 15449 Available Sizes:
Aziicares Totales / Total Sugars 1329 10 kg
Fibra Dietdtica / Dietary Fiber 18g +« Embalaje Disponibles /
Sadic / Sodum 1mg Available Packing:
Potasio f Potassium 222 mg 1x10 kg
Witamina C J Vitamin C 10 mg « Sallade / Seal:
Hierre / Iron 04 mg Cinta adhesiva Azul /

Los valores pueden variar seguan variedad y condiciones naturales.
Values may vary according te variety and natural conditions.,

Blue adhesive tape

Vidadul /bl P

facha de anvasade

Limite Maximo / Maximum Limit

= 50,000 UFC/g

< 100000 UFClg
=< 100 UFC/g
= 10 UFC/g
Ausencia / Absence
Ausencia [ Absence
< 100 UFC/g

CONTROL DE CALIDAD / QUALITY CONTROL

» Detector de Metales: Todo producto elaborado es sometido a contral
por detector de metales en linea.,
*+ Metal Detector: Every product is subjected to an in-line metal detector control,

CERTIFICACIONES ¥ CUMPLIMIENTO
CERTIFICATIONS & COMPLIANCE

Batidos, jugos ¥ smoathies,

24 maonths from

cking date —
packing o=
=
US0s SUGERIDOS VEMNTAJAS DEL PRODUCTO
SUGGESTED USES PRODUCT ADVANTAGES

ol + |dentificacién y Trazabilidad: Timbre datecter, etiqueta,

folio correlative, cédigo de late y facha de produccidn.
Identification & Traceability: Detector stamp, label,
consecutive number, lot code and production date.

TEMPORADA / ORIGEN
SEASON / ORIGIN

1OF Individual: Congelacidn indvidual que mantiens

* & 4 8 82

o GMO Fred: No coNltnhg SHganismas

Poatres, helados y reposteria,

forrma, tastura v valor nutrickonal,
100% Matural: Sin aditives ni conservantes,

gendteamario modMcadod

Salsas de frutas y mermaeladas.

" Sin Alérganvos: Producto Bbre de slivgence
doctarabibes

o Sin Aditivos: 1005 ratural, sin aditivos,
in eolomensios i comarverdes.

| ELABORADO POR =
|_ EXPORTADORA SUR BERRIES SpA

Las valores pundaen varior sogun variedad y condiciones. naturales.
Emdgaries relomnniinieg

Yogurts y bowls.
Snack saludable.

FECHA DE EMISION / ISSUE DATE:

Mayo 2025

Esta ficha tdenica cumple con todos los estindares nternacionales
do inocuidad y calidsd pars productos congolados.

Qe Q@ @

Calided Pramium: Cereras seleccionadas,

COSECHA f HARVEST
Meoviembre - Enero
November - January

enterasd y de eacelente sabor,
Lists para Usar: Ahorra tiompo y reduce memmas.
Verzitil: Ideal para miltiples aplicaciones.

ORIGEN / ORIGIN
Chile

Chile
Pais Exportador
Exporting Country

&

ERSION

This. technical data sheet complies with all internstions!
food safety and qualty standards for frozen prodiscts.




